Les entrées

La classique salade Grecque : Salade verte, olives 16 50€
noir, dés de brebis, houmous maison, oignons rouges,
rondelles de concombire frais, pain pitta.

Lincontournable salade César : Salade verte, 1.50€ 1750€
tomates cerises, croutons a lail, filets d‘anchois, ceuf dur,

filet de poulet grille, copeaux de parmesan, le tout

accompagne d'une sauce cesar faites maison.

La régionale salade Forézienne : Salade verte, tomates 17.50€
cerises, lranche de jambon cru, saucisson cuit Massardier, rapées.
gratinee a la fourme, verrine de Sarrason, oeuf dur

Salade Cadlifornienne : Salade verte, tomates cerises, 12.50€ 18 50€
avocal, agrumes el crevelles en lempura, rondelles de
concombire frais, copeaux de parmesan.

L'assiette Italienne : Focaccia mesclun de salades, coeurs 18.50€
dartichaud marines, jambon cru italien, Burrata et pesto, antipasti.

L'after Poke Bow! : Thon rouge frais et tartare de thon au 19.50€
mouvlin a huile de Savigneux accompagné de son riz basmati.

Leg barg@rg

Burger Forézien : Rapee maison, fourme AOP gralinée, rondelles 18.00€
d'oignons rouge, steak VBF hache facon bouchere 180g, tranche de poitrine
fumee, sauce fourme, frites et salade.

Burger Pulled pork ~ Pain artisanal aux sesames, iceberg, lomales 19.00€
conlites, oignons crispy, cornichons, cheddar fondant, effiloche de pulled
pork, creme de cheddar, frites et salade.

Burger Fermier : Pain artisanal aux sesames, iceberg, oignons 19.50€
crispy, aiguillelles de poulet country, cheddar, rondelles de lomaltes,
el sauce barbecue, frites et salade.

Double burger +5 00€

Possibilite de faire un burger

Leg poigsong

Dorade royale aux herbes fraiches 21.00€

Tataki de Thon frais aux deux sésames 26.00€
sauce chimichurri el sa mayonnaise au yuzu (servi avec [riles et salade)

Les viandes

TBone de veau et son beurre facon café de Paris 25 50€
Filet de boeuf francais et son jus corsé a l'ail noir 26 50€
180g environ

Pluma de cochon cuit au paprika fumé, émulsion de chorizo 22 00€
et piquillos

Planche camembert tartiflette 17.50€
camembert fondu entier farci facon tartiflette, charcuterie artisanale,
frites, et salade verte.

Escalope Milanaise de la maison Bornat (Veauche) 23 50€
escalope de veau pance, gralin de gnocchis el sa sauce lomale maison.

Viandes et poissons disponible selon arrivage

-12 ans

12.00€
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Carpaccio de boeuf, pistou et fines herbes,
citron et grana padano
180g environ servi avec Iriles el salade

1690€

Tartare de boeuf francais coupé au couteau
180g environ, servi avec Iriles el salade

20.50€

Plat
Cignature

Yakitori de Saint Jacques
et gambas au beurre de yuzy,
risotto de coquillettes aux écrevisses

29 50€




SIROP A LCAU - grenandine, fraise, menthe, kiwi, citron
JUS DL FRUITS - erange, ananas, pomme, abricol fraise,

poire, ACL

SOIT : Orangina Fanta crange, Coca Cola Coca Cola zero

Schwepps agrumes, indian lonic
REDBULL 250ml

LIMOIADE MAISOLM : citron, passion gingembre

THE GLACE PECHE YUZU

Badoit, Cvian 33cl
Badoit, Cvian 50cl
Badoit, Cvian 1

(supp. sirop 0 20cis

PRESSION - Heincken blonde
PRESSION - Affligen Carmin
PRESSION - Morl Subite blanche
MOINACO, PANACHL

Super Bock

2,50€
4,00€
4,00€

5,00€
4,50€
4,50€

4,00€
4,50€C
9,00C

25¢1 3,9€ 5000 700€ 1520 00€
2501 4, 5€ 5001 8,50€ 1524 50€
25c1 4,5€ 5001 8,50€ 1524 50€

25¢1 3,50€ 5001 700€

4 50€

WYBOROWA (dcl) - sup. red bull IF 7,00€
PANTHERLE ROSE 7,50€
WYBOROWA (70cl] 75,00€
GREY GOOSE (70¢cl 105,00€
GREY GOOSE MAGHUM (175CL) 245,00€
BALLAMTIFMES BABY (2¢! 3,50€
BALLAMTIMES 4ell 7,00€
BALLAMTIMES 17 AIS (4el) 10,00€
SCAPA el 9,00€
JACK DAMIEL'S honey apple, fire Hcl) 7.50€
ABERLOUR 10 ALS del 8,00€
ABERLOUR 12 AMS (del 9,00€
BOUTCILLE BALLAMTIMNES (70cl 75,00€
BOUTCILLE JACI DAMICLS (70c! 85,00€

Pour une boulaille de 70¢l scra servie 21 de soll aux choix. ou Il de soll el 4 red

bull ou 8 red bull supp 10C

Despéerados, Corona, Skoll, Smirnolfl ice, Lelfe blonde, Cuvee 6,50€C
des Trolls, morl subile Kriek, liefmans kriek, brasserie du Monl

blanc Rousse, brasserie de saint rambert blonde (Sainl Come|.
Grimbergen double ambrée, Choulle blonde Cherry)

IPA lagunilas et IPA gallia

HK 34,00€
MORT SUBITE BLANCHE 41,50€
AFFLIGEM CARMINM (rruits rouges 4150€
POT DL SIROP 220€
PASTIS, RICARD (2CL) 3,00€
PORTO ROUGE, BLANC, MUSCAT (12cl) 5,50€
SUZE, MARTINI BLANC, ROUGE (4cl) 9,50€C
KIR (12cl) 4,50€
KIR ROYAL (12cl) 11,00€
GIN (4cl) 7.00€
TEQUILA (4cl) 700€
HAVAIA 3 AlMS 6,00€
HAVALIA ESPECIAL 7.00C
HAVAIA CUBA LIBRE 750C
HAVAIA 7 AlMS 850€
HAVAIA PACTO, NAVIO 750€C
CAPTAIlIN MORGAIM 6,50C
DOl PAPA 8,50€
KRACKELI 8,50€
HAVAINA ESPECIAL 70 CL 75,00€

CAPTAIIN MORGAIN 70CL

69.00€

COCKTAILS

MOJITO 8,50€
MOJITO Fruit du moment 10,50€
SCX O THE BEACH  vodka creme de peche jus dorange. sirop do fraise 9,00€
APERQL SPRITZ Apérol prosecco pemer tranche dorange 8,50€
CIMN TOMIC cin citron vert Sehveppes tonic 9,00€
Gl TOMIC PAMPLEMOUSSE i Scfmvoppos ton pupe deutpamplemousse~ 9,50€
CAIPIRINHA cachaca amére Ypiocal citron vert, imonade: sirop de sucre de canne 9,00€
COSMOPOLITAI vodia cointreau, jus citron verl jus de cramberry 9,00€
BLUE LAGOOI vedka curacao jus de citron vert 9,00€
COCIKTAILS SAINS ALCOOL Jus de multfruil jus ananas. sirop de lraise 7.00€
PINA COLADA  Havana 3ans. creme glace coco, jus ananas 9,00€
MOSCOW MULE  vodka Greygoose citron vert, schweppes sirop deginger  10,50€

*Possibilité d'enlever l'alcool
(enlever 2€ au prix du cocktail)

MUMM CORDOI' ROUGE Ja coupe 10,50C€
MUMM CORDOIN ROUGE la bouteille 75,00€
RUIMNART BRUT la bouteille 10,00€
RUIMART BLAMC DE BLAIMNC la bouteille 135,00€
MUMM CORDOI ROUGE le magnum 155,00€
RUIMART BRUT le magnum 235,00C



BLANC

VIOGHICR 440C
CHAMBRE DAMOUR Lionel Osmin imoelloux) 5,50C
ROUGE

DOMAINL VALLOI (Cales du Rhone 4 50C
SAINT MICOLAS DL BOURGULIL val de Loire 550C
SAINT JOSCPH (Cotes du Rhene 650€
ROSE

PAMPLOOI Vin de mediterrance 490C
COGHAC XO 15,00€
ARMAGCHAC MOINTESQUIEU 13,00C
GLT 27 GCT 31, LIMONCELLO, MAMZARA, BAILEYS 6,00C

VERVEIMNE CHARTREUSE, POIRE, GEHMEPI, COGIHAC VSOP. CALVADOS  6,50C€

3.50€ l'un / 31.50€ le métre

CERVLLLE DL SIMNGE (vodka, sirop de grenadine, Baileys)
CIBOULEE (Rhum, sirop de caramel)

AFTER EICHT (gel27 baileys)

TCO PAF

KAMIKAZE (vodka, triple sec, citron verl

el plein daulre

CAILC 180C
GRAIND CATL 3,00€
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